Datum: 22.11.2019 Napomena:
Medij: Alo Povrsina: 762
Rubrika: Beograd Tiraz: 40000
‘ Autori: Redakcija
Teme: JKP Gradske pijace
Naslov: Riba za svaciji dzep Strana: 11
©B n n radskim pijacam ¢i boZicn -
ogata ponuda na beograds pijacama uoci boziCnog posta _Graiske pijace®
W EEm na sajmu hrane i pice
JKP ,Gradske pijace*”

Steva Rasié

Predstojeci bozi¢ni
post i slave obradovali
su prodavce ribe na be-
ogradskim pijacama. Po-
nuda je, kako su istrazili
reporteri ,,Alo!“, razno-
vrsna i prilagodena sva-
kom dzepu.

Na pijaci Peram sreli smo
Dragana Radovanovica, koji
godinama radi kao dobavlja¢
ribe za ribarnice i restorane.

- Oscilacije u ceni ribe
su minimalne i ne uti¢u na
krajnjeg kupca. Zbog prome-
na u vrednosti dolara, ali i
zbog toga $to ¢e uskoro po-
Ceti post, blago je skocila na-
bavna cena osli¢a i skuse, za
20 odsto, ali prodavci to ni-
velisu tako da kupci ne ose-
te - objasnio nam je Radova-
novic.

On dodaje da ribari iz za-
padnih zemalja svake godi-

Riba za sva

GijI

zep

CENA PECENE RIBE
Kanarevo brdo | Vidikovac | Banjica | Zarkovo Mirijevo | Kaleni¢ | Peraml

Pastrmka 1.200 910 1.290 1.400 1.250 1.145 1.090
Osli¢ 850 810 890 1.100 890 845 790
Som X X X 1.350 ¢ 1.900 X
Skusa 890 790 890 1.000 890 860 740
Brancin X X X 1.450 1.900 1.190 1.690
Orada X X X 1.450 1.900 1.650 1.690
Saran 1.300 X X X 2.100 1.650 1.490

ne podignu cene tri meseca
pred pravoslavni post jer u
to vreme dobavljaci iz Srbije
porucuju vece kolicine robe.

- Meni posao ide odli¢-
no. Cene su iste, musterije
su zadovoljne i dolaze stal-
no. Neki kupuju manje koli-
¢ine, neki vede, u zavisnosti
od toga da li kupuju za rucak,

slavu ili neku drugu priliku -
kaze nam cuveni Fica, koji na
Dbermu prodaje pecenu ribu.

Beogradani ribu najvise
kupuju vikendom ili za po-
sne slave, a radnim danima
manje.

- Vikendom ljudi kupu-
ju mnogo vise svezu ribu,
pa i mi petkom nabavljamo

vise vrsta, kao $to su jadran-
ska sveza skusa i sardela. Uz
malo povr¢a stave u rernu i
za pola sata imaju rucak, a
nema neprijatnog mirisa,
mnogo muke, niti dodatnog
troska za pecenje - obja$nja-
va prodavacica Milenka Da-
mjanovic.

Cena pecenja krece se iz-
medu 100 i 150 dinara po ki-
logramu sveze ribe, a ukoliko
zelite da za slavu obezbedite
vecu koli¢inu, najbolje je da
je narucite sedam do 10 dana
ranije.

- Na$ narod nema naviku
da jede ribu, a i cene su re-
alno veée nego cene mesa.
Trebalo bi da se vi$e ugleda-
mo na Japance, koji meseci-
ma spremaju zalihe ribe, pa
tako i imaju 70.000 120-go-
di$njaka - istice Steva Rasi¢,
koji prodaje uglavnom svezu
ribu. M. J. MACUZIC

predstavice se na 14.
etno-sajmu hrane i

pica od 23. do 26.
novembra, u okviru
Standa Grada Beograda.
Pijace ce predstaviti
autenticne poljoprivredne
proizvodace, zakupce
pijaCne opremeii
ucesnike manifestacija
4Pijacni karavani*,
Beogradski noéni market,
kao i ,No¢ ukusa“.

8
3
o
- F3
<
)
o
£
T
'
<
I3
o
w

Pijace Eiste
ko suza

JKP ,Gradske pijace”
narocito vodi brigu o
higijeni same pijace. Svi
prostori se svakodnevno
ciste, a sanitarni

uslovi ispunjavaju sve
standarde.

- 8to se tice higijene,
imam samo reci hvale.
Pijaca se Cisti celog
dana, stalno je tu
¢ovek sa metlom, a

pri kraju dana stizu i
peradi pijaca. Toaleti
imaju papir i sapun, a
tu su i osobe koja brinu
o CistoCi - kaze M. V.,
koji je na Bajlonijevoj
pijaci prodavac vec 20
godina.

| Aleksandra Markovic,
koja godinama pazari
na toj pijaci, kaze da je
zadovoljna higijenom.

- Obilazim i druge pijace
- Kaleni¢, Beram, i jedva
¢ekam da se otvori
Palilulska. Vikendom i
moja deca vole da idu
na pijacu jer im prodavci
uvek daju pokoju vocku
da porastu i budu
zdrava - kaZe ona.

JKP Gradske pijace
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